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寸胴鍋に最適な
長いサイズの
釜ベラ

アカシア・お玉
10（08993）S　1,700円　約W6×L18cm/柄約L14cm
11（08992）M   2,600円　約W7×L25cm/柄約L20cm
12（08991）L　4,100円　約W9×L32cm/柄約L25cm

棕櫚（しゅろ）ブラシ
15（04406）ロング　3,000円
約5×L14cm

16（04407）ショート   2,900円
約5×L12cm

たっぷりすくえる
深型

03（18254）中      　6,700円
約6×11.2×ｔ1.5cm

02（18255）小      　4,000円　　　　  
約5×8.2×ｔ1.2cm

特選・鮫皮おろし（一刻堂）
01（18276）特小      2,500円
約3.1×5.3×ｔ0.8cm　

04（18258）大      11,000円
約8.2×13.8×ｔ1.7cm

05（18259）特大　　　　  
約10.8×23.5×ｔ2cm

見積

長角鬼オロシ
09（12359）            2,400円
約9×26.5×H3cm

竹・釜ベラ
14（08155）      1,900円
約7×L51.5cm

とうじそば篭
18（11167）大   2,300円　約φ10×H6×柄L21cm
19（11168）小　1,800円　約8.5×11×H4.3×柄L15.5cm
※材質：竹

三角鬼オロシ
07（12366）大   2,900円　約13.2×33.5×H2.3cm
08（12379）小　2,800円　約10.3×28.5×H2.3cm

棕櫚（しゅろ）・ささら
17（04408）  900円
約φ3.5×L11cm

わさび用刷毛（一刻堂）
06（12349）     　　　3,000円
約L10.5cmNew

クリップ箸トング
13（09130）　1,600円
約１×L26.5cm

※材質：ブナ

とうじそば（投汁そば）は、
長野県のご当地そばで、
野菜や鳥を味噌で煮込んだ鍋の中で、
とうじ篭（投じ篭）にゆでた蕎麦を入れて
温めて食べるそばです。

スス竹中華セイロ
03（05540）φ15　蓋   1,320円　約φ15×H3.5cm
04（05541）φ15　身   1,320円　約φ15×H5cm
05（05542）φ18　蓋   1,500円　約φ18×H3.5cm
06（05543）φ18　身   1,500円　約φ18×H5.5cm
07（05544）φ21　蓋   1,800円　約φ21×H3.5cm
08（05545）φ21　身   1,800円　約φ21×H5.5cm
09（05546）φ24　蓋   2,100円　約φ24×H4cm
10（05547）φ24　身   2,100円　約φ24×H5.5cm
11（05548）φ27　蓋   3,100円　約φ27×H6cm
12（05549）φ27　身   3,100円　約φ27×H7cm
13（05550）φ30　蓋   3,600円　約φ30×H7cm
14（05551）φ30　身   3,600円　約φ30×H8cm
※φ15~φ24 インロウ式

※杉タイプの点心セイロも
　ご用意しております。
　お問い合わせください。

白木ワッパせいろ 15Aセット
01（20223）                          4,140円
身外寸約φ15×H6cm
※留め具部分は銅板

     （20202）蓋のみ　                   1,050円
        約φ16×H2.4cm

     （20103）台　            　　　1,080円
        約16×16×H2.3cm

     （20224）身(竹ス付）　　　2,010円
        内寸約φ14×H4.8cm

     （79011）竹ス　            　　　210円
        約φ14cm

白木ワッパせいろ (ハカマ付)15B セット
02（20226）　                              4,640円
身外寸約φ15×H7.3cm
※留め具部分は銅板

     （20202） 蓋のみ　                        1,050 円
        約φ16×H2.4cm

     （20103） 台　            　　　        1,080 円
        約16×16×H2.3cm

     （20227） 身 (竹ス付）　　　      2,510 円
        内寸約φ14×H4.8cm

     （79011）竹ス　            　　     　210円
        約φ14cm

タモ･フードBOX アクリル蓋付（自在蓋仕様）
ナチュラル
15（35634） 　　　                       41,500円
約40.5×37×H13cm/内寸約37.5×34×H10cm（目皿から約H8cm）

※目皿･アクリル蓋付 ※トルク丁番付

ウォールナット・フードBOX
16（35639） 　　　                       　56,000円
約40×40×H14cm/内寸約37.6×37.6×H10.7cm（目皿から約H8.7cm）

※目皿･アクリル蓋付 ※隠し丁番付

EX polymer
EX ポリマー塗装

品よいウォルナットのフード BOX。
蓋はフルオープンで止まります。
※自在蓋仕様ではありません。

隠し丁番で
見た目もスッキリ

途中で蓋が止まる、
便利な自在蓋仕様。

白木ワッパせいろセットは、
別売のコンロ・水入と組み合わせる事が出来ます。

01．対応水入 ( 別売 )
　　(21104)丸水入(M)

02．対応水入 ( 別売 )
　　(21285)丸水入(L)

用美アルミコンロ≫P20

白木ワッパせいろ
N E W  I T E M S

鮫皮おろし

中華セイロ

調理道具
T O O L

「鮫皮」とは
【皮歯(ひし)】と呼ばれる
  硬い粒が表面を覆っている、
ある種のサメ又はエイの
背皮の総称です。

特選・鮫皮おろしに新しく特小サイズが登場。
わさびをちょこんとのせて、わさびの器として
お料理に添えるだけで､粋な和の演出が可能です。

白木製のワッパせいろ。台セットでわっぱ飯に、
水入、コンロと組み合わせて蒸しものの演出に ...。
様々なお料理に対応できます。

スス竹製の枠の中華セイロです。
φ�� ～φ�� まで、サイズを細かく取り揃えました。
点心など、食材や用途に合わせてお選びください。

※クックシート 丸
≫P48

10 
07

08

09

18
19

11

12

13 14

15 16 17

01

03
02

04
05

06＜特小＞

03~14

15

01

02

16

※上記価格は税抜き価格です。
　

※有効期限：2026年3月20日22 23




