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五感に伝わる演出も、
おいしさの大切な要素。

料理のおいしさは、素材や料理法、味、盛り付けだけではありません。温かいものを

温かいまま提供する、温かさを見せる、目の前で調理するなど五感に伝わる演出もお

いしさの大切な要素となります。お客様をもてなす際の演出が重視される昨今、お客

様の心地良い時間を作り出す鍋やコンロひとつひとつにこだわることも大切です。

Pan & Stove
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鍋・コンロ

卓上調理はエンターテイメント

ひとり用の鍋やコンロでの卓上調理は、料理をエンターテイメントに変えてくれます。ホテルや旅館などで出されるひとり用

鍋や、固形燃料の燃える独特な匂いは日常を忘れて、自分が旅に来たことを実感させてくれます。食事は五感で楽しむも

のです。「用美」なら特別な空間を提供する様々な演出品がすべてそろいます。
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