
湯豆腐 やさしい味を楽しむ本格炭火仕様
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※上記価格は税抜き価格です。

湯
豆
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金属部分は大変熱くなりますので、直接手をふれないようにご注意願います。注意

新木曽ひのき湯豆腐桶〈木炭専用〉 標準3点セット 受注

20-058-01（21572）    79,140円 

（23130） 湯豆腐桶本体のみ（木曽ひのき） 74,800円  
約27.3×19.5×H15.3㎝

（23213） 陶器・黄瀬戸汁次 織部流し  3,300円  
約φ7.8（4.8）×H13.5㎝

（23207） ステンレス・豆腐すくい 角型（大） 1,040円  
約4.5×4.5×柄長15㎝
※器は別売

陶器・黄瀬戸汁次 織部流し 

20-058-02（23213）  3,300円  
約7.8（φ4.8）×H13.5㎝ ※容量:約120ml

檜・角型湯豆腐セット（1人用）〈木炭専用〉 受注

（UH1021）

20-058-03（23102） 65,000円 
約25×18.3×H14.5㎝  

※豆腐すくい、汁次付 ※陶器、薬味入別売 
※とうふすくい（20-046-12） ≫ P46参照

椹･小判型湯豆腐セット〈木炭専用〉 受注

2〜3人用（US1023）

20-058-04（23105） 82,000円 
約28.5×21×H19㎝  

※豆腐すくい、汁次付 ※陶器皿は別売 
※とうふすくい（20-046-14） ≫ P46参照




