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フィナーレを彩る、魅惑のデザート・ビュッフェ

いろとりどりのケーキや、ころんと並ぶ小さな器のゼリー、プリン、ムース。目移りするほどの甘

い景色は、選ぶ時間そのものが至福のひとときです。食事の余韻をやさしく包み込み、心ま

で満たす“締めのごちそう”。一日の記憶を美しく結ぶ、王道にして最強のビュッフェ体験です。

国産くるみ彫刻多目的トレイ･オーバル型 21-119-05（15603） ¥19,500 →P119 石紋（せきもん） 板皿（白） 
21-140-08（09031） M ¥5,200／石紋（せきもん） 板皿（黒） 21-140-11（09034） M ¥5,200 →P140
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食の多様性も、器の個性でさらに引き立つ。

スパイスの香り、焼き上げる音、立ちのぼる湯気。

世界の食文化は、感覚に直接語りかけてきます。

火を使う調理、香りを楽しむ演出。

それらは、異国の記憶を呼び覚ます装置。

YOUBIの器と道具は、そんな“世界の物語”を受け止める舞台です。

この章は、旅の終着点。

そして、次の旅への入り口でもあります。

世界を旅する、“選べるビュッフェ”。

いろいろな料理を体験できるのってしあわせ

湯気と手仕事で
“世界の屋台街”を演出。

物語性ある
見せ場づくりを。

POINT

香りと音を演出に。
焼き場そのものを
“和の舞台”に。

POINT

015 016

自分で選んだ魚を焼く。新しいビュッフェのスタイル。

木製のネタ箱に並ぶのは、色とりどりの魚の切り身。粕漬けや味噌漬けなど、好

みの一品を選び、卓上のミニコンロや七輪で自分好みに焼き上げます。立ちの

ぼる香りと、焼き色がつくまでの時間さえもごちそうに。選ぶ、焼く、味わう̶̶

その一連が記憶に残る、参加型の和ビュッフェです。

タモ・フードBOX アクリル蓋付（スローストップ仕様） 21-029-04（35638） ¥46,000 →P029
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ライブキッチンで仕上げてくれる世界の食卓

好きな具材を選び、目の前のライブキッチンで仕上げてもらう世

界の料理。ビビンバ、ガパオライス、ロコモコなど、多彩な国の

味が一堂に会します。日本人には“旅する食体験”を、海外のゲ

ストには“懐かしい故郷の味”を。香りや音も楽しめる、国境を

越えたビュッフェのかたちです。

万能鍋器 みやび渋金 21-214-09（21677） 大 ¥9,600 →P214
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