
いぶし銅

内側フッ素加工

内側フッ素加工

組み合わせてご使用ください。オプション

※加熱しますと金属はやけどのおそれがありますので、取扱には十分ご注意ください。禁止     厳守

ニュー釜めしカマドセット

21-067-05（21577）	 ¥8,570
20×20×H21㎝

（20378）アルミ釜 1合炊	 ¥2,800
口径外寸φ12×H8㎝

（20313）焼杉･蓋	 ¥1,320
φ13.8×H4.2㎝

（20382）かまど（黒）	 ¥2,400
17×17×H12㎝

（20386）火皿（黒）	 ¥700
φ6.5×H3.3㎝

（08419）焼杉箱型鍋敷（大）	 ¥1,350
20×20×H2㎝

※ニューコンロは、釜めし用に熱効率を改良した専用コンロです。 
※�アルミ釜（20378･20379）とアルミ釜（内側フッ素加工）（20380･20381）には、用美アルミコンロ（20261･20390･20391･20392）

は高さが足りない為、ご使用いただけません。

ニューふる里釜セット

21-067-03（80000）	 ¥6,960
15.3×15.3×H19.2㎝

（20378）アルミ釜 1合炊	 ¥2,800
口径外寸φ12×H8㎝

（20313）焼杉･蓋	 ¥1,320
φ13.8×H4.2㎝

（21145）ニューコンロ	 ¥2,100
φ13.6×H11㎝

（80011）火皿（アルミ）のみ	 ¥220
φ5×H2.8㎝

（08307）焼杉敷板	 ¥520
15×15×H1.3㎝

ニューふる里釜セット（内側フッ素加工）

21-067-04（80001）	 ¥7,610
15.3×15.3×H19.2㎝

（20380）アルミ釜（内側フッ素加工） 1合炊	 ¥3,450
口径外寸φ12×H8㎝

（20313）焼杉･蓋	 ¥1,320
φ13.8×H4.2㎝

（21145）ニューコンロ	 ¥2,100
φ13.6×H11㎝

（80011）火皿（アルミ）のみ	 ¥220
φ5×H2.8㎝

（08307）焼杉敷板	 ¥520
15×15×H1.3㎝

ニュー釜めしカマドセット（（内側フッ素加工）

21-067-06（21578）	 ¥9,220
20×20×H21㎝

（20380）アルミ釜（内側フッ素加工） 1合炊	 ¥3,450
口径外寸φ12×H8㎝

（20313）焼杉･蓋	 ¥1,320
φ13.8×H4.2㎝

（20382）かまど（黒）	 ¥2,400
17×17×H12㎝

（20386）火皿（黒）	 ¥700
φ6.5×H3.3㎝

（08419）焼杉箱型鍋敷（大）	 ¥1,350
20×20×H2㎝

アルミ釜 0.7合炊

21-067-07（20379）	 ¥2,800
口径外寸φ12×H6㎝

檜･杓子

21-067-10（08101）	 ¥250
L16㎝
※無塗装

アルミ釜（内側フッ素加工）0.7合炊

21-067-08（20381）	 ¥3,450
口径外寸φ12×H6㎝

しゃもじ（プラスチック）

21-067-09（80174）	 ¥300
L16㎝

かまど（いぶし銅）

21-067-11（20383）	 ¥2,600
17×17×H12㎝

一人用釜めしセット

ニュー檜･釜めしセット

21-067-01（21573）	 ¥8,450
18×18×H17㎝

（20378）アルミ釜 1合炊	 ¥2,800
口径外寸φ12×H8㎝

（20311）檜･蓋	 ¥1,850
φ13×H5㎝

（20312）檜･台	 ¥3,800
外寸18×18×H7.8㎝/穴径φ13.7㎝

ニュー焼杉･釜めしセット

21-067-02（21574）	 ¥8,220
18×18×H15.5㎝

（20378）アルミ釜 1合炊	 ¥2,800
口径外寸φ12×H8㎝

（20313）焼杉･蓋	 ¥1,320
φ13.8×H4.2㎝

（20314）焼杉･台	 ¥4,100
外寸18×18×H7.8㎝/穴径φ13.5㎝

1合炊き
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