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藁焼き専用の国産ワラを強制乾燥し、

鰹の藁焼きでご利用いただきやすい

量・形態にてパック詰めしました。

鰹のほか、鳥や肉、ベーコンなどの

あぶり焼きなど薫り付けと

演出効果の高い調理が可能です。

乾燥させた稲わらをしっかりと

より合わせ縄に仕上げました。

パッケージや演出に

どこか懐かしく、温もりを感じる

趣きを加えます。
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10～20分、湯掻いてから浸して待つと柔らかくなります。
乾燥状態では手を切る恐れがありますので､ご注意ください。

使用上のご注意

和菓子などによく用いられる
“スゲの紐”を乾燥させたタイプです。

ワラの細縄（5ｍ）

21-444-01（25239）	 ¥1,900	
φ0.4×L500㎝
※商品の特性上、若干のわらの粉がでます。

国産・スゲの紐（100本入）

21-444-02（24112）	 ¥2,000（1本当り￥20）	
50㎝
※経時変化で、色目は徐々に黄化します。
※天然素材の為、時期により在庫対応できないことがあります。

乾燥ワラ（藁焼き用）約500g

21-444-03（25155）	 ¥1,650	
30㎝
※�刈取り後直ぐに強制乾燥する為、
   ワラは青い状態でパックされ、徐々に黄化していきます。
※�天然素材のため、ワラの色味、サイズなどが 

一定しない事がございます。

イミテーションアイス

21-444-04（56145）小	 ¥8,000（樹脂製（約210個）/1kg入）	 1個 2.5×1.5㎝ 
21-444-05（56193）大	 ¥8,300（樹脂製（約90個）/1kg入）	 1個 3.5×2.5㎝
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